COLUNA GOUTE

Amazonia raiz

Viagens integrativas

pela Amazénia unem

os conhecimentos dos
ingredientes da cultura

local aos estudos cientificos.
Experiéncias locais e de cura,
com hotelaria assinada.
Confira tudo aqui!

Dois novos projetos estdo sendo
lancados na Amazénia e eles tém
em comum a associagdo a pesqui-
sa de ingredientes nativos. Conver-
sei com Luiz Felipe Moura - que j&
foi diretor de sustentabilidade e de-
senvolvimento social da Ama Brasil,
que se tornou o MuCA - Museu de
Ciéncia da Amazoénia, em que ele
exerce a funcdo de coordenador

geral - e idealizador da MAD4x,
um servico de day use que permite
ao vigjante se conectar com os
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cendrios do Baixo Amazonas.
A ideia surgiu de forma orgdnica
a partir de experiéncias que ele j&

oferecia para os parceiros da sua

marca MAD - Made In Amazénia,
empresa sediada no Pard, que
produz cianobactérias e extratos
para o setor de superalimentos.

A proposta é uma saida pelo rio
em um barco local, em que os
vigjantes acompanham rituais
que mostram caminhos de cura

e da ancestralidade em meio

a cultura regional. A cozinha é
experimental, composta pelos su-
per alimentos da floresta, com a
diversidade das plantas, sementes
e frutas que sdo cultivados neste
solo muito rico. As atividades
como massagem e paddle sdo
oferecidas em diversas localida-
des. @mad4x_amz

Jd o MuCA promete implementar
a gestdo sustentdvel da floresta

a partir de uma atuacdo focada
na valorizagdo de seus atributos
naturais e na preservacdo dos
recursos existentes. O foco é colo-
car a educacdo e o conhecimento

cientifico como estratégias de
conservacdo da natureza e de um
futuro mais préspero, igualitdrio e
sustentdvel.

O conjunto arquitetdnico estd
sendo revitalizado pelo Studio
Arthur Casas, que assina também
um hotel, uma pousada e um
centro de convencdes. Também
estd sendo construido o Centro
da Cultura Alimentar Tapajénica
em parceria com o premiado res-
taurante Casa do Saulo, do chef
Saulo Jennings Simdes.
@mucamazonia
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TOP DESTINOS

Dani Hispagnol conecta pessoas,

lugares e encontros por meio dos
alimentos. Gouté - Experiéncias
Gastronémicas.

+infos: goute.com.br



