TOP GOURMET

CAFE MATCHBOX

Tipico ambiente dos anos 1960,
completo e retro, made in Hong
Kong, com acessorios

de plastico, azulejos coloridos
nas paredes e old school. Os

uniformes dos funciondrios de

Gouté - Gourmet Travel Experience

www.goute.com.br

As colunistas Dani Hispagnol e Tati Simoes
comandam a agéncia Gouté - Gourmet

marcas icones como Lee Kung
Man adicionam um toque nostal-
gico. A cozinha serve comida
simples e local.

8 St. Cleveland, Causeway Bay
Tel. +852 2868 0363

Travel Experience
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LUNG KING HEEN

I um dos restaurantes mais
premiados pelo Michelin em Hong
Kong, com 3 estrelas. Esta
localizado no quarto andar do hotel
Four Seasons. Serve cozinha tipica
cantonesa.

8 Finance Street Central

Tel. +852 3196 8880

ou fourseasons.com/hongkong

AMBER

O chef Richard Ekkebus ¢ um visi-
tante regular dos mercados de
Hong Kong, onde compra vegetais
colhidos no interior da cidade e
mariscos frescos vindos do mar do
Sul da China. Tem um carddpio
cheio de ingredientes exaticos lo-
cais, além dos que ele importa.
Conta com duas estrelas no Guia
Michelin e esta instalado no Hotel
Mandarin Oriental.

15 Queen’s Road Central, The
Landmark, Central

Tel. +852 2132 0066

ou amberhongkong.com

DONG LAI SHUN

Cozinha tradicional de Pequim

e Huaiyang propoe especialidades
regionais, entre elas o hotpot, uma
espécie de fondue de carneiro.

O estilo imita uma residéncia
aristocratica suntuosa com
vermelhos, dourados e preto.

The Royal Garden, 69 Moby Road,
Basement 2

Tsimshatsui East Kowloon

Tel. +852 2733 2020

ou rghk.com.hk

HONG KONG JARDIN DE JADE

Depois de dez anos do original em
Shangai, o Jardin de Jade abriu em
Hong Kong. Elementos de design mo-

derno, incluem o vidro, marmore e

lustre de cristal. O menu requintado

Shanghainese também inspira-se nas
regioes Zhenjiang e Suzhou. Abriga
uma boa cave de vinhos.

Jardim de Jade, G/ F, G3-4, Sum
Hung Kai Centre,

30 Harbour Road, Wan Chai

Tel. +852 3528 0228
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